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| UVODNE ODREDBE
Clan 1
Ovim pravilnikom propisuju se minimalni tehnicki i sanitarno-higijenski uslovi koje moraju da

ispunjavaju objekti u kojima se pruzaju ugostiteljske usluge u domacoj radinosti i u seoskom
turistiCkom domacinstvu.

Il MINIMALNI TEHNICKI | SANITARNO-HIGIJENSKI USLOVI ZA
OBJEKTE U KOJIMA SE PRUZAJU UGOSTITELJSKE USLUGE U
DOMACOJ RADINOSTI | SEOSKOM TURISTICKOM
DOMACINSTVU

Clan 2
Ugostiteljski objekat mora da se gradi na mestu na kome je obezbedena:
1) snabdevenost energetskim izvorima;
2) snabdevenost higijenski-ispravhom vodom;
3) mogu¢énost odvodenja otpadnih voda i drugih otpadnih materija.
Prilazni putevi ka ugostiteljskom objektu, interne saobracajnice i platoi oko objekta moraju da
budu izgradeni od &vrstog materijala (beton, asfalt, kamen), a slobodne povrsine oko objekta
moraju da budu hortikulturno uredene.

Ugostiteljski objekat mora da ima posebno ureden pristup do ulaza za goste.

Prilazni putevi iz stava 2. ovog €lana i pristup do ulaza iz stava 3. ovog ¢lana mora da bude
obezbedeno nesmetano kretanje osobama sa invaliditetom, deci i starim osobama.



Prilazi i ulaz u ugostiteljski objekat i naziv ugostiteljskog objekta moraju biti osvetljeni u vreme
rada objekta nocu.

Clan 3

Ugostiteljski objekat kojem se moze pri¢i motornim vozilom mora da ima parking, osim
ugostiteljskih objekata u naselju, u okviru zasti¢enog prirodnog dobra ili nepokretnog kulturnog
dobra i njegove zasticene okoline u kojem je parking prostor ureden u okviru javnih parking
povrsina.

Ugostiteljski objekat izvan naseljenog mesta mora da ima obezbeden parking, a ugostiteljski
objekat koji se nalazi u naseljenom mestu u okviru zasti¢enog prirodnog dobra, odnosno
nepokretnog kulturnog dobra i njegove zasti¢ene okoline parking prostor ureden je, u skladu sa
propisima kojim se ureduje bezbednost saobracaja na putevima.

Clan 4

Povrdine izvan ugostiteljskog objekta koje su namenjene obavljanju ugostiteljske delatnosti i
koje su neposredno povezane sa ugostiteljskim objektom (ugostiteljska basta, terasa) moraju
da:

1) imaju podlogu izgradenu od &vrstog materijala;

2) budu uredene i ogradene ili na drugi nagin oznacene;

3) imaju odvod za atmosferske padavine.

Povrsine u ugostiteljskom objektu koje su namenjene za dostavu robe i odvozenje otpadnih
materija moraju da budu odvojene od povrsina izvan ugostiteljskog objekta koje su namenjene

za goste kao i od drugih javnih povrsina.

Objekti u kojima se Cuvaju domace Zzivotinje u okviru seoskog turistiCkog domacinstva moraju da
budu fizi€ki i vidno odvojeni od objekta u kojem se pruzaju usluge smestaja, ishrane i pica.

Objekti iz stava 3. ovog €lana moraju da budu postavljeni na lokaciji koja je dobro provetrena da
ne bi dolazilo do Sirenja neprijatnih mirisa u objekat u kojem se pruzaju usluge smestaja,
ishrane i pica.

Clan 5
Spoljni izgled ugostiteljskog objekta, podovi, zidovi, tavanice, stolarija, uredaji i oprema moraju:
1) se redovno odrzavati;
2) da budu u ispravnom i funkcionalnom stanju.
Ugostiteljski objekat mora da bude opremljen i ureden na nacin kojim se omogucava:

1) racionalno koriSéenje prostora;



2) nesmetano i sigurno kretanje i boravak gostiju i zaposlenog osoblja;
3) nesmetan prenos stvari;

4) odgovarajuce ¢uvanje robe, hrane i pi¢a od kvarenja;

5) zastita zdravlja gostiju i osoblja koje podleze zdravstvenom nadzoru.

Prostorije i oprema u ugostiteljskom objektu moraju redovno da se Ciste i higijenski odrzavaju, a
otpaci da se svakodnevno odstranjuju na higijenski nacin.

Prostorija u ugostiteljskom objektu, u smislu ovog pravilnika, predstavlja fizi¢ki izdvojenu
funkcionalnu celinu, koja u organizacionom smislu moze da se sastoji iz viSe delova - radnih
celina koje mogu da budu i vizuelno odvojene.

Objekat u okviru seoskog turistickog domacinstva u kojem se pruzaju ugostiteljske usluge mora
da bude ureden i opremljen u skladu sa tradicijom podrucja u kojem se nalazi.

Clan 6

Ugostiteljski objekat moze da se snabdeva vodom za picée iz:

1) javne vodovodne mreze;

2) lokalnih vodnih objekata;

3) sopstvenih bunara iz kojih se obezbeduje dovoljna koli€ina higijenski ispravne tekuée vode.
Clan 7

Na svim mestima potronje vode na kojima postoji moguénost zagadivanja mreze (slavina sa
navojima, drugi priklju€ci za pranje, zavrSeci cevi uronjeni u vodu), moraju da se postave ventili
protiv povratne sifonaze i to neposredno iza slavine, odnosno druge vrste prikljucka.

Clan 8

Ugostiteljski objekat mora da bude prikljuen na javnu kanalizacionu mrezu, a u naseljima,
odnosno na drugim lokacijama koje nemaju izgradenu javnu kanalizacionu mrezu, objekat mora
da bude priklju¢en na sopstvenu kanalizaciju sa uredajima za preci$cavanje (taloznici, bioloSki
filteri), u skladu sa propisima kojima se ureduju sanitarno-higijenski uslovi i propisima kojima se
ureduje zastita voda i zivotne sredine ili na sopstvenu septi¢ku jamu sa taloZnom komorom
izgradenu u skladu sa propisima kojima se ureduje zastita zivotne sredine.

U prostorijama u kojima se koristi voda, odvod mora da bude izgraden tako da spreCava
izlivanje otpadnih voda po podnoj povrSini i mora da bude postavljen odgovarajuéi broj slivnika
koji imaju sistem za spreCavanje povratka neprijatnih mirisa i ulaska glodara iz kanalizacije
(sifoni, metalne resetke).



Kanalizacione cevi ne mogu da se instaliraju i provode kroz radne prostorije u kojima se vrSi
obrada, prerada i Cuvanje zivotnih namirnica i u tim prostorijama ne mogu da se postavljaju
Sahtovi za reviziju mreze.

Otpadne vode zagadene agresivnom hemijskim supstancama, pre upustanja u kanalizacioni
sistem moraju se neutralisati.

Clan 9

U ugostiteljskom objektu Evrste otpadne materije moraju da se prikupljaju u higijenske posude
od nerdaju¢eg materijala sa poklopcima istog kvaliteta.

Cvrste otpadne materije moraju da se odlazu u specijalne kontejnere ili kante sa poklopcima
istog kvaliteta, smeStene na posebno odredenim prostorima.

Prostori, higijenske posude, kontejneri i kante moraju svakodnevno da se prazne, peru i
dezinfikuju i ne mogu da se koriste u druge svrhe.

Clan 10

Ugostiteljski objekat mora da bude priklju¢en na javnu elektri¢nu mrezu ili na drugi nacin mora
da se obezbedi stalno snabdevanje dovoljnom koli€inom elektricne energije.

Elektri€no osvetljenje mora da bude uvedeno u sve prostorije ugostiteljskog objekta.

Prostorije u kojima se kreéu ili zadrZzavaju gosti, nocu moraju da budu potpuno osvetljeni ili
osvetljeni orijentacionim svetlom.

Clan 11
U ugostiteljskom objektu mora da bude obezbedena temperatura od najmanje 18,5°C.
Clan 12

Ugostiteljski objekat mora da bude priklju€en na javnu telefonsku mrezu, osim ako ne postoje
tehniCke mogucnosti za priklju€enje.

Ugostiteljski objekat mora da ima najmanje jedan telefon na raspolaganju gostima (fiksni ili
mobilni telefon).

Clan 13

Veli€ina, raspored i broj prostorija za obradu Zivotnih namirnica i pripremu hrane mora da
odgovara tehnoloskom procesu koji se u njima odvija i vrsti usluge koja se pruza gostu.

Radne celine u okviru prostorija za obradu Zivotnih namirnica i pripremu hrane, moraju da budu
rasporedene tako da ne moze doc¢i do ukrstanja Cistih i necistih postupaka.



Cisti postupci, u smislu ovog pravilnika, su: priprema hrane (hladna jela, topla jela, poslastice) i
izdavanje jela.

Necisti postupci, u smislu ovog pravilnika, su: prijem zivotnih namirnica i drugih neprehrambenih
proizvoda, skladiStenje namirnica, obrada i priprema namirnica, pranje posuda, pribora, uredaja
i opreme i kratkotrajno odlaganje otpadaka na higijenski nacin.

Ukoliko je prostorija za obradu zivotnih namirnica i pripremu hrane smestena ispod nivoa terena
(okolnog zemljidta), ta prostorija mora da bude zasti¢ena od:

1) podzemnih i povrSinskih voda;

2) manipulacija kojima se ugrozava higijenska ispravnost Zivotnih namirnica.
Clan 14

Podovi u prostorijama za obradu zivotnih namirnica i pripremu hrane:

1) moraju da budu izgradeni od &vrstog nepropusnog materijala, koji je otporan na sredstva za
pranje, dezinfekciju i druge agresivne materije;

2) moraju da budu ravni, glatki, bez oStecenja, otporni na habanje;
3) ne mogu da budu klizavi;
4) moraju da imaju odgovarajuci pad prema slivnicima ili odlivnim otvorima.
Clan 15
Zidovi i tavanice prostorija za obradu Zivotnih namirnica i pripremu hrane moraju da budu:
1) ravni;
2) bez pukotina i udubljenja;
3) bele ili druge svetle boje.
Zidovi prostorija za obradu Zivotnih namirnica i pripremu hrane do visine 1,50 m od poda,
moraju da budu oblozeni keramiCkim plo€icama ili drugim vodonepropusnim materijalom koji se

lako Cisti, odrzava i koji je otporan na dezinfekciona sredstva.

Zidovi i tavanice prostorija moraju da se izgraduju od ¢vrstog materijala tako da se na njima ne
stvara kondenzovana vlaga i ne zadrZava prasina i druge Stetne materije.

Cevovodi i instalacije moraju da se postavljaju tako da sa zidnom povrS§inom ne stvaraju
skrivene uglove nepristupaéne za €iséenje, pranje i tehnicko odrzavanije.

Clan 16



Prostorija za obradu Zivotnih namirnica i pripremu hrane mora da bude osvetljena prirodnim ili
vestackim osvetljenjem.

Ukoliko je prostorija osvetljena prirodnim osvetljenjem, raspored, povrsina i broj otvora za
prirodno osvetljavanje prostorije moraju da budu uredeni tako da obezbeduju ravnomerno
osvetljavanje svih delova prostorije i da odgovaraju vrsti tehni¢ko-tehnoloSkog procesa koji se u
njoj obavlja.

Vestackim osvetljenjem mora da se obezbedi potreban intenzitet svetlosti, koja je difuzna,
ujednacena i emitovana na nacin kojim se onemogucava stvaranje senki, treperenja, bleska i
dodatne toplote i uvodi se u sve prostorije objekta.

Prozori i otvori u prostoriji za obradu i pripremu zivotnih namirnica moraju da imaju mehanicku
zastitu od insekata i glodara.

Clan 17
U prostoriji za obradu Zivotnih namirnica i pripremu hrane moraju da se obezbede:
1) prirodna ili vestacka ventilacija;
2) uredaiji za precid¢avanje i odvod dima, otpadnih gasova, pare i neprijatnih mirisa.
Otvori za dovod sveZeg vazduha moraju da:
1) budu zasti¢eni od prodora insekata zastithom mrezom;
2) sprecavaju kontaminaciju vazduha prasinom, Stetnim gasovima ili neprijatnim mirisima.
Clan 18
U prostoriji za obradu Zivotnih namirnica i pripremu hrane mora da se obezbedi:
1) nesmetan transport i manipulacija;
2) prolaz osoblja i opsluzivanije;
3) odrzavanje higijene prostorija, uredaja i opreme.

Prostorija za obradu Zivotnih namirnica i pripremu hrane mora da se redovno disti, pere i
dezinfikuje, a otpaci moraju da se svakodnevno odstranjuju na higijenski nacin.

Clan 19

Uz prostoriju za obradu zivotnih namirnica i pripremu hrane mora da se obezbedi prostorija za
skladistenje i Cuvanje zivotnih namirnica.



U prostoriji iz stava 1. ovog €lana ne moze da se skladisti: upotrebljena ambalaza, proizvodi,
predmeti i materijali koji svojim mirisom, necistocom, patogenim klicama i parazitima mogu da
zagade zivotne namirnice odnosno koji mogu da prenesu otrovne materije ili materije Stetne po
zdravlje.

Prostorija za skladistenje i Cuvanje Zivotnih namirnica mora da bude suva i prozracna, a u
pogledu odrzavanja, izrade podova i zidova, osvetljavanja, ventilacije i prostora ispunjava
uslove propisane ovim pravilnikom.

Prostorija za skladistenje i Cuvanje zivotnih namirnica mora da se zastiti mehani¢kim sredstvima
od prodora glodara i insekata (mreza na prozorima, re$etka na slivnicima, metalna maska na
donjem delu vrata).

Clan 20

Zivotne namirnice moraju da se skladiste i uvaju na podmetadima, policama i u rashladnim
uredajima.

Podmetadi i police postavljaju se u odnosu na zid na udaljenosti koja omogucava nesmetan
prolaz i ¢iScenje, a izmedu redova mora da se obezbedi dovoljno slobodnog prostora za
manipulaciju i cirkulaciju vazduha.

RazliCite vrste zZivotnih namirnica moraju da se:

1) skladiste i Cuvaju odvojeno, prema vrsti i poreklu;

2) izdignu od podne povrsine najmanje 30 cm.

Clan 21

Ugostiteljski objekat mora da ima prostoriju ili deo prostorije za smeStaj pribora, sredstava i
uredaja za odrzavanje higijene.

Ugostiteljski objekat raspolaze dovoljnim koli¢inama higijenskih sredstava potrebnim za
svakodnevno pranje, CiS¢enje i dezinfekciju prostora, opreme i pribora.

Clan 22
Fizi¢ko lice koje pruza usluge ishrane i pi¢a podleze zdravstvenom pregledu.

FiziCko lice ne moze u prostorijama objekta da pruza gostu usluge smestaja, ishrane i pica,
ukoliko ono ili neko od ¢lanova domacinstva boluje ili je oboleo od neke zakonom odredene
zarazne bolesti ili je duSevni bolesnik koji zbog svog stanja ili ponaSanja moze da ometa
odnosno ugrozi okolinu.

Zdravstveni pregled fizi¢kog lica i clanova domacinstva u kojem se pruzaju usluge smestaja,
ishrane i pi¢a, obuhvata pored pregleda kojim se utvrduju oboljenja iz stava 2. ovog ¢lana i
pregled na salmonele i Sigele (kliconostvo) kao i na parazite: Enterobius (Oxyuris) vermicularis,
hvmenolepisnana, Entamoeba histolvtica, Taeniasollium i Lambia intestinalis.



Fizi¢ko lice i €lanovi domacinstva u Cijem objektu se pruzaju usluge smestaja, ishrane i pica,
duzni su da svake godine tokom rada imaju vazec¢u potvrdu od ovlascene zdravstvene ustanove
da nisu evidentirani kao bolesnici iz stava 2. ovog ¢lana odnosno da nisu evidentirani na
kliconoStvo i na parazite iz stava 3. ovog ¢lana.

Clan 23

Ugostiteljski objekat u okviru seoskog turistickog domacinstva u kojem se pored usluga
smestaja pruzaju i usluge ishrane i pica mora da ima posebne toalete za goste koji ne koriste
usluge smestaja.

Ugostiteljski objekat u okviru seoskog turistickog domacinstva koji nema kupatilo u okviru
smestajne jedinice, mora da ima obezbedeno zajednic¢ko kupatilo sa toaletom za goste koji
koriste usluge smestaja, a za goste koji koriste samo usluge ishrane i pi¢éa mora da obezbedi
poseban toalet.

Objekat iz stava 1. ovog ¢lana kapaciteta do 30 konzumnih mesta mora da ima najmanje jedan
zajednicki toalet za Zzene i muskarce koji se sastoji od jedne WC kabine i predprostora sa
umivaonikom.

Objekat u kojem se pruzaju usluge ishrane i pi¢a kapaciteta do 50 konzumnih mesta u okviru
seoskog turistickog domacinstva, mora da ima ureden i opremljen toalet za Zene i toalet za
muskarce, i to:

1) toalet za Zene koji se sastoji od prostorije u kojoj je WC kabina i predprostor sa umivaonikom;

2) toalet za muskarce koji se sastoji od prostorije u kojoj je WC kabina i predprostor sa
umivaonikom i pisoarom koji je odvojen pregradom.

Izuzetno od stava 4. taCka 2) ovog &lana, pisoar u toaletu za muskarce moze da bude zamenjen
WC kabinom.

Broj umivaonika mora da bude jednak broju wc kabina iz stava 4 . ovog &lana.

Ukoliko je obezbedena wc kabina umesto pisoara, nije potrebno da broj umivaonika bude
jednak broju wc kabina.

Clan 24

Na ulazu u toalet mora da bude istaknuta prepoznatljiva oznaka namene tih prostorija za Zzene i
za muskarce.

Toalet mora da ima WC Solju sa daskom za sedenje.
WC 3olja je na ispiranje teku¢éom vodom i izvedena tako da ne dolazi do razlivanja.

Pisoar u toaletu za muskarce je zidna 8koljka na ispiranje teku¢éom vodom, postavljena ili
ogradena tako da se ne vidi izvan prostorije u kojoj se nalazi.



Clan 25
U toaletu se obezbeduje prirodna ili veStacka ventilacija.

Podovi u toaletu moraju da budu od ¢vrstog nepropusnog materijala, otpornog na sredstva za
pranje, dezinfekciju i druge agresivne materije, da budu ravni, glatki, bez osteéenja, otporni na
habanje, ne smeju da budu klizavi i imaju odgovarajuc¢i pad prema slivnicima ili odlivnim
otvorima.

Zidovi u toaletu moraju da budu oblozeni do visine od 1,50 m od poda kerami¢kim ploCicama ili
drugim vodonepropusnim materijalom koji se lako Cisti, odrzava i koji je otporan na
dezinfekciona sredstva.

Ako je u toaletu obezbedena prirodna ventilacija, prozori mogu da budu od neprozirnog stakla ili
s moguéno&c¢u zastite od pogleda spolja.

Kabina WC-a mora da ima: veSalicu za odecu, napravu za zaklju¢avanje vrata, korpu za otpatke
u toaletu za muskarce, a u toaletu za Zene higijensku posudu za otpatke.

U WC kabini mora da bude obezbeden toaletni papir i pribor za &iS¢enje WC Solje.

U predprostoru toaleta mora da bude umivaonik s teku¢om hladnom i toplom vodom, ogledalo,
te€ni sapun, korpu za otpatke, drzac papirnog ubrusa i papirni ubrus ili aparat za susenje ruku.

Vrata toaleta moraju da budu od €vrstog neprovidnog materijala bezbednog za gosta.
Toaleti moraju da se redovno Ciste i dezinfikuju.

1. Posebni uslovi za ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e

Clan 26

Ugostiteljski objekat u domacoj radinosti u kojem se pruzaju usluge ishrane i pica mora da ima
kuhinju, prostoriju za skladistenje i Cuvanje zivotnih namirnica, prostoriju za usluzivanije jela i
pica, a objekat u okviru seoskog turistickog domacinstva i toalete za goste koji ne koriste usluge
smestaja, saglasno €lanu 24. ovog pravilnika.

Clan 27

Kuhinja je u smislu ovog pravilnika funkcionalna celina koja se sastoji iz viSe delova - radnih
celina u kojima se odvija tehnoloSki proces obrade Zivotnih namirnica i pripreme hrane u
zatvorenom prostoru.

Clan 28

Ugostiteljski objekat u kojem se pripremaju i usluzuju topla i hladna jela, mora da ima kuhinju
koja svojom povrsinom, uredenjem, opremom i uredajima odgovara potrebama ponude,
odnosno asortimanu jela, pi¢a i napitaka, kao i kapacitetu objekta odnosno broju konzumnih
mesta u okviru objekta.



Kuhinja se oprema:
1) termickim uredajima;

2) radnim povrdinama i uredajima za obradu namirnica i pripremu hrane u zavisnosti od ponude
jela i jednodelnom sudoperom sa toplom i hladnom teku¢om vodom;

3) posudem i priborom od nerdajuceg materijala i policama za odlaganje posuda;
4) rashladnim uredajima za ¢uvanje namirnica, jela, pi¢a i napitaka;

5) dvodelnom sudoperom za pranje posuda, s teku¢om toplom i hladnom vodom ili jednodelnom
sudoperom i masinom za pranje posuda;

6) uredajem za odvod dima, pare i mirisa iznad termi¢kih uredaja koji onemoguéavaiju Sirenje
dima, pare i mirisa u prostorije u kojima se zadrZavaju gosti;

7) prirodnim ili mehanickim provetravanjem s moguc¢nos$¢u izmene vazduha i
8) higijenskom posudom za otpatke pored svake radne povrSine.

Raspored radnih celina u kuhinji mora da bude uredan na nacin da ne dolazi do ukrstanja
namirnica i jela sa upotrebljenim posudem.

Radne povrsine u kuhinji moraju da imaju gornju plo¢u od materijala koji se lako isti, pere i
dezinfikuje, a povrsine koje su u dodiru s vodom moraju da budu od nerdajuéeg materijala.

Clan 29
Ako se u okviru objekta domace radinosti u kojem se pruzaju usluge ishrane i pi¢a i u okviru
seoskog turistickog domacinstva koje pruza usluge ishrane i pica gostima koji ne koriste usluge

smestaja, priprema hrane obavlja na otvorenom prostoru, fiziCko lice mora da obezbedi:

1) odgovarajuéi prostor koji je zasti¢en od zagadivanja koje moze da ugrozi higijensku
ispravnost namirnica;

2) radne povrSine koje se lako Ciste i odrzavaju, pribor i uredaje za €iS¢enje i obradu namirnica i
pripremu hrane;

3) termicke uredaje za pripremu jela i napitaka u skladu sa ponudom;

4) jednodelnu sudoperu sa teku¢om hladnom i toplom vodom, odnosno dvodelnu sudoperu sa
teku¢om hladnom i toplom vodom ukoliko se jela, pi¢a i napici usluzuju u posudu i priboru za
viSekratnu upotrebu;

5) rashladne uredaje za Cuvanje namirnica, jela, pi¢a i napitaka;

6) higijenske posude za otpatke.



Clan 30

UsluZivanje gostiju jelom, picem i napicima moze da se obavlja u zatvorenoj prostoriji ili prostoru
za usluzivanje na otvorenom (terase, baste).

U delu prostorija iz stava 1. ovog ¢lana mogu da se pred gostima pripremaju hladna i topla jela i
napici.

Clan 31
Prostorija za usluZivanje gostiju mora da bude dobro provetrena.
Prostorija odnosno prostor za usluZivanje mora da bude osvetljena i opremljena namestajem
(stolovi, stolice) za usluzivanije jela, pi¢a i napitaka, a pod mora da bude od materijala koji ne
sme da bude klizav i koji se lako Cisti i odrzava.

Clan 32

Sto na kojem se usluzuju gosti mora da ima povrsinu koja se lako Cisti i dezinfikuje.

Za usluzivanje jela, sto mora da bude prekriven neostec¢enim i Cistim stolnjakom ili pojedinacnim
podmetacima ispred svakog gosta, sa papirnom ili plathenom salvetom.

Pribor za jelo (kasike, nozevi, viljuske) mora da bude od nerdajuéeg materijala.
2. Posebni uslovi za ugostiteljske objekte za smestaj
Clan 33
Soba je osnovna funkcionalna jedinica za smestaj gosta.
Svaka soba ima:

1) krevet minimalnih dimenzija 90x190 cm ili francuski leZaj dimenzija 140x190 cm za jednu
osobu ili krevet minimalnih dimenzija 160x190 cm za dve osobe;

2) madrac odgovarajuce lezajne povrsine u odnosu na dimenzije kreveta;
3) dva CarSava, cebe (pokrivad) i jastuk po krevetu;

4) no¢ni ormaric ili policu uz svaki krevet;

5) osvetljenje uz svaki krevet;

6) prostirku pored svakog kreveta ukoliko pod nije u celini prekriven mekom tekstilnom podnom
oblogom;

7) orman s policama i odeljkom za veSanje odecée s najmanje Cetiri veSalice po krevetu;



8) sobni sto;

9) stolicu po krevetu;

10) korpu za otpatke i

11) pepeljaru, osim u sobama u kojima je istaknuta zabrana pusenja.

Pomocni leZaj moze da se postavi u sobu i koristi samo uz pristanak gosta.

Sobe ne mogu da se opremaju krevetima postavljenim jedan iznad drugog (kreveti na sprat).

Svaka soba mora da ima vrata od ¢vrstog materijala bezbednog za gosta sa moguénosc¢u
zakljuavanja.

Direktno osvetljavanje sobe dnevnom svetlod¢éu obezbeduje se preko prozorskih otvora. Prozor
u sobi je najmanje 1/10 povrsine sobe. Prozori u sobama moraju da imaju zavesu i neproziran
zastor, odnosno neku drugu vrstu zamracenja i zastite od pogleda spolja.

Soba mora da ima centralno (plafonsko ili zidno) osvetljenje i uti¢nicu za elektri¢nu energiju sa
oznakom napona struje.

Pod u sobi mora da bude od materijala koji se lako Cisti i odrzava.
Clan 34

Kupatilo mora da ima obezbedenu prirodnu ili veStacku ventilaciju i:

1) toplu i hladnu tekuéu vodu;

2) lezecu ili tus kadu sa zaStitom od prskanja vode;

3) umivaonik;

4) policu za toaletni pribor;

5) ogledalo sa osvetljenjem;

6) utiCnicu za elektriCne aparate sa oznakom napona struje;

7) osvetljenje koje se uklju€uje kod ulaza u kupatilo;

8) WC 3olju sa daskom sa poklopcem;

9) drzac€ peskira;

10) dva peskira po osobi;



11) ¢asu u higijenskoj foliji po osobi;

12) sapun po osobi ili te€ni sapun;

13) toalet papir na drzaéu;

14) posudu za otpatke;

15) veSalicu za odecu;

16) pribor za Cid¢enje WC 3olje.

17) zastitni podloZzak na podu pored kade.

Pod u kupatilu mora da bude izraden od keramickih plocica ili drugog vodootpornog materijala
koji se lako Cisti i odrzava, a u podu mora da bude izraden slivnik sa zastitnom reSetkom.

Zidovi u kupatilu, do visine od najmanje 1,50 m moraju da budu obloZeni keramickim ploicama
ili drugim vodootpornim materijalom koji se lako Cisti.

Ako je u kupatilu obezbedena prirodna ventilacija, prozori moraju da budu od neprovidnog
stakla ili sa moguénoScu obezbedenja zastite od pogleda spolja.

Vrata kupatila moraju da budu od ¢vrstog materijala bezbednog za gosta.

Clan 35
Ugostiteljski objekat koji u sastavu soba nema kupatilo, mora da ima na svakom spratu
smestajnog dela objekta po jedno kupatilo na najvide Sest kreveta. Zajedni¢ko kupatilo

opremljeno je u skladu sa ¢lanom 34. ovog pravilnika.

Soba koja u svom sastavu nema kupatilo mora da ima najmanje dva peskira, ¢asu i sapun po
osobi.

U sobi, koja u svom sastavu nema kupatilo, a ima umivaonik sa teku¢om toplom i hladnom
vodom, mora da ima:

1) ogledalo sa osvetljenjem;
2) polica za toaletni pribor;

3) prostirka ispred umivaonika;
4) drzac peskira,

5) drza€ sapuna;

6) sapun po osobi;



7) ¢a$a u higijenskoj foliji po osobi.
Clan 36

U ugostiteljskom objektu za smestaj posteljina mora da se menja najmanje svaki sedmi dan,
peskiri najmanje svaki treci dan, kao i posle svake promene gosta.

Sobe moraju da se Ciste i spremaju, a sanitarni uredaji da se Ciste, peru i dezinfikuju
svakodnevno.

Clan 37

Ugostiteljski objekat koji pruza usluge smestaja osobama sa invaliditetom mora da ima vrata,
opremu i prostor za manipulaciju u sobi i kupatilu koji su dimenzionisani i uredeni u skladu sa
potrebama osoba sa invaliditetom.

Ulazna vrata smestajne jedinice moraju da budu oznaéena odgovarajucim reljefnim oznakama.
I ZAVRSNA ODREDBA

Clan 38

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u "Sluzbenom glasniku
Republike Srbije".



